
MISE EN BOUCHE

Huîtres au sabayon de champagne

ENTRÉE

Foie gras façon «mon chéri»

PLATS

Turbo rôti au beurre, salsifis glacés, écume de cresson, purée de 
potimarron

Filet de bœuf de l’Aubrac, duxelles de champignons, 
topinambours, jus corsé au wasabi

 

DESSERT

Autour du chocolat

pour la saint-valentin à

85€ par personne* 

AU MENU

la table de marius

le restaurant du mas de la fouque

*hors boisson


