
Coupe de Champagne 

L’Huître Bio de Camargue (mise en bouche) 

Juste sautée, caviar Osciètre, écume iodée  

Le Foie Gras Label Rouge 
Escalope pochée, consommé de canard, 

copeaux de Truffe noire 

Le Saint Pierre Méditerranéen 
Nacré vapeur, salsifis rôtis au beurre noisette, 

marmelade d’agrumes 

Le Chevreuil 
Dos rôti rosé, courge glacée  

aux sucs, jus miroir 

La Tome D’Arles (fromage) 
Gratinée aux herbes, onctueux 

à la brisure de Truffe noire 

La Bûche 
Entremet crémeux Vanille, 

pomme caramélisée 

Boissons chaudes et mignardises

pour noël

2021

*hors boissons

AU MENU de

la table de marius

le restaurant du mas de la fouque

130 € par personne*


