AU MENU DE

LA TABLE DE MARIUS

POUR
LA SAINT-
VALENTIN

UNE COUPE DE CHAMPAGNE PAR PERSONNE

AMUSE-BOUCHE
Le Salsifis,
R&t, tartelette aux agrumes et truffe noire

LA SAINT JACQUES,
Marinée, en carpaccio, betterave fumeée,
poire bralée

LE TURBOT,
Grille, kumquat confite, crémeux d’ail des ours,
panais braisé

LE VEAU FRANCAIS,
Filet r6ti rosé a la citronnelle,
oignons doux des Cévennes en tempura,
champignons « Pied de Mouton » sautés

LE MILLE-FEUILLE,

Crémeux Gianduja, mousse et gelée passion, k\\

tuile en dentelle a 'amande

110€ par personne*

LE RESTAURANT DU MAS DE LA FOUQUE




