AU MENU DE

LA TABLE DE MARIUS

POUR PAQUES

Amuse-bouche
L’'Ceuf fermier bio confit mollet,
sabayon de chlorophylle -

Entrée \
L'Asperge verte de Provence, braisee,
en crolte de parmesan, écume fumée

Plats =

L’Agneau de Provence, carré rose, ot
gateau de pomme de terre, Nori

La Daurade sauvage, rétie nacréee,
petit pois nouveau, jus d’Ecosse

Dessert
Le Chocolat, 64%, onctueux,

fruits rouges des Bois

3 Services 65€*
4 Services 80€*

*hors boissons

LE RESTAURANT DU MAS DE LA FOUQUE



