
Amuse-bouche 
L’Œuf fermier bio confit mollet, 

sabayon de chlorophylle 

Entrée 
L’Asperge verte de Provence, braisée, 

en croûte de parmesan, écume fumée 

Plats 
L’Agneau de Provence, carré rosé, 

gâteau de pomme de terre, Nori  

 

La Daurade sauvage, rôtie nacrée, 

petit pois nouveau, jus d’Ecosse 

Dessert 
Le Chocolat, 64%, onctueux, 

fruits rouges des Bois

pour pâques

2022

*hors boissons

AU MENU de

la table de marius

le restaurant du mas de la fouque

3 Services 65€* 

4 Services 80€*


