e Bistrot de Marius

Le midi au Mas de la Fouque, c’est bistrot. Des produits locaux, frais et
de saison, pour un déjeuner décontracté au bord de la piscine avec la
Camargue pour décor.

POUR DEBUTER
Croquettes de poulet, sauce barbecue maison 13
Fish and chips de St Pierre, sauce tartare maison 13
Falafels de pois chiches et féves, sauce Tahini maison 13
Taboulé Libanais n
Salade de Harengs - Pommes a I'huile 13
La planche de charcuterie pour 1 12
pour 2 22
Assortiment de fromages "
Assiette de frites fraiches 8
POUR CONTINUER
La Pate du jour 23
Le Sandwich du jour 26
La Salade du jour 21
La Marée du jour 27
Tous nous plats changeant au rythme des produits et des
inspirations, ils sont consultables sur I'ardoise a disposition.

POUR TERMINER

Churros et pate a tartiner maison 1
Le gros cookie au chocolat servi chaud a partager 2
L'assiette de fruits frais 18

Les glaces et sorbets maison
1 boule: 5 euros, 2 boules: 9 euros, 3 boules: 12 euros
Parfums du moment disponibles sur demande

La glace Fior di Latte comme un Sunday, & partager 21 Les produits de notre carte sont tracés

1 sauce au choix : Caramel au beurre salé, Chocolat chaud, Fraise, et peuvent contenir des allergénes,

Mangue . ) . ) ) gluten, arachides, fruits a coques.

étqpp;nqs au choix :Daim, Smarties, Cacahuétes caramélisées, Fruits, Liste consultable sur simple demande.
péculoos

Prix TTC en euros, service compris.




