LA TABLE DE MARIUS
SAINT-VALENTIN 2024

Huitre, kiwi, mangue, comté, orange, cepes
Oursin, arabica, pécan

Céleri, vanille de Tahiti, fromage frais
Tartare de taureau, foie gras, kimchi

Langoustines, chocolat llanka 63%,
huile d’olives AOP des Baux de Provence

Volaille fermiére, tourteau, pamplemousse rose

Pélardon, noix de coco, vieux balsamique
de Modéne

Cacahuétes, citron, lard fumé
Passion, ail noir, chou-fleur

Topinambour, cardamome

Menu en 10 temps
95€ par personne*

*hors bolssons

LE RESTAURANT DU MAS DELA FOUQUE
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