
Carte bistrot

Du lundi au dimanche de 12h30 à 14h30
Réservations au 07 87 67 75 41 ou sur notre site internet



Accras de Morue, 
sauce épicée

Croquettes de poulet, 
sauce barbecue
 
Falafels, 
sauce curry 

Frites fraîches 

Panisses, 
sauce aux herbes

Planche de charcuteries 

Planche de fromages

LES SNACKS

11

11

11

9

11

15

15

Tous les prix affichés sont en euros, TTC, service inclus.



Les harengs pommes à l’huile,
pickles d’oignons rouges 

Les bons œufs-mayonnaise
traditionnels 

La rouille graulenne de poulpe
et pommes de terre d’Aigues
Mortes

Le taboulé Libanais rouge 
aux herbes fraiches

Le foie gras de canard français
au torchon, confiture de figues

La soupe de saison 

La salade de saison

POUR DÉBUTER
13

9

13

11

19

9

13

Tous les prix affichés sont en euros, TTC, service inclus.



Le Grand aïoli provençal

La Caesar Salade du Mas au
poulet Label Rouge

Le cheeseburger de Taureau,
frites fraîches

Le Croque-monsieur au
jambon truffé et vieux comté

La Gardianne de taureau, 
riz de Camargue

Le Fish and chips de Cabillaud,
frites fraîches, mushy peas

La Rouille sétoise de seiches

La Saucisse de taureau, purée
de pommes de terre et jus de
viande

Les Spaghetti pomodoro 
e burratina

POUR SUIVRE
26

23

23

23

26

25

25

24

23

Tous les prix affichés sont en euros, TTC, service inclus.



Churros et pâte à tartiner maison

Le gros cookie au chocolat 
servi chaud à partager

Nougat glacé, coulis de fruits rouges

Profiteroles, glace vanille pur cru
maison, sauce chocolat chaud

Crème brûlée traditionnelle 
à la vanille bourbon de Madagascar

Le fondant au chocolat 63% 
pure origine Pérou servi chaud

Banana Split aux glaces et sorbets
maison

Les glaces et sorbets maison 1 boule 

POUR TERMINER
11

21

11

13

11

13

11

5
8
11

Tous les prix affichés sont en euros, TTC, service inclus.

                                               2 boules
                                               3 boules


